
Du 24 décembre 2021 

Du 25 décembre 2021 

Du 31 décembre 2021 

Autre date 

MA COMMANDE  

 

NOM                                                                                         PRENOM                                                                               ] 

TEL                                                                                           PORTABLE                                                                            ] 

MENUS CHOIX  

Menu Plaisir Bûche :        X 24.50 €              soit               .     € 

Menu Saveur Bûche :        X 27.00 €              soit               .     € 

Menu Dégustation Bûche : 
Plat : 
 

       X 30.00 €              soit               .     € 

 

APERITIFS & MISES EN BOUCHES 

Pain surprise        X 45.00 €              soit               .     € 

Assortiment de canapés frais x 12        X  12.00 €              soit               .     € 

Assortiment de petits fours chauds x 12        X   6.00 €              soit               .     € 

Mini-caroline au saumon fumé x6     X   9.00 €              soit               .     € 
 

Croustille d’escargot au beurre persillé     X   6.00 €              soit               .     € 
 

Verrine cocktail de crabe et mousseux de choux fleur au cumin        X   3.00 €              soit               .     € 

 

LES ENTREES FROIDES 

Demi langouste Bellevue        X 25.00 €              soit               .     € 

Tartelette de gambas, mousseux d’artichauts, œufs de saumon        X   9.00 €              soit               .     € 

Cannelloni de saumon fumé, tartare de Saint-Jacques et grenade        X   9.00 €              soit               .     € 

Foie gras de canard, chutney d’ananas aux 5 baies     X   7.50 €              soit               .     € 
 

Foie gras de canard entier (0.500 gr)     X  45.00€              soit               .     € 
 

 

LES ENTREES CHAUDES 

Tourtes de canard au foie gras        X 10.00 €              soit               .     € 

Croustade d’escargots de Bourgogne à la crème d’ail        X  11.00 €              soit               .     € 

Filet de sandre sauce Champagne, embeurrée de poireaux        X 10.00 €              soit               .     € 

 

LES PLATS CHAUDS  

Chapon entier         >ENTIER      >COUPE     (entourer votre choix)        X 85.00 €              soit               .     € 

Filet mignon de veau et sa crépinette de veau, sauce périgueux             X 15.00 €              soit               .     € 

Estouffade de veau aux morilles        X  13.00 €              soit               .     € 

Tournedos de magret de canard aux dattes     X  13.00 €              soit               .     € 
 

Suprême de pintade, crème de cèpes     X  12.00 €              soit               .     € 
 

Carbonade de sanglier façon Flamande        X  12.00 €              soit               .     € 

Dos de cabillaud au chorizo, cannelloni de chorizo         X  13.00 €              soit               .     € 

Lotte à l’Armoricaine        X  15.00 €              soit               .     € 

 

LES DUOS DE GARNITURES 

Ecrasé de pomme de terre à l’huile de noix  
& Tortilla de légumes aux marrons 

       X   3.50 €              soit               .     € 

Risotto à la fondue de poireaux au combawa  
& Tortilla de légumes aux marrons 

       X   3.50 €              soit               .     € 

 

LE PLATEAU DE FROMAGE AOP 

Plateau de fromages 600 gr        X  25.00€              soit               .     € 

 

LES BUCHES PATISSIERES 

Bûche Exotique        X   4.00 €              soit               .     € 

Bûche Lady’s        X   4.00 €              soit               .     € 

Bûche Blackara        X   4.00 €              soit               .     € 

 

 

 
HEURE D’ENLEVEMENT SOUHAITEE             __________H_________MIN 

 
 

 

TOTAL TTC                     -               € 
 

SIGNATURE 

 
 

LE             /            /   2021 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CONTACT 

VOTRE MENU 

LA CARTE 

MA COMMANDE 


